


ANTIPASTI

Sgabel servitl con salummi mutl e stracciinoe-
€12,00
Accinghe di Monterosso- sotto sale accompagnate con ponigocci
cololi
€10,00
Contoecio A verduwre i tempura e frittelle di baccala
€12,00

Vele di salmone cotte e marunate sotto- U sale servite s
funotehd croccantl e arance
€13,00
Tacoy di panigaceio ripieno du sodmone marunato, wovo sodo- e
yogurt greco-
€15,00
Panigaccio friutto servito- con terrina di gorgonzola e waa
fragola gratinato
€13,00
Covpaceio- M manzo- servito- con unsalatina di campo- U tutto
profumato con miele du castagno, Wmone e zenzero

€12,00



PRIMI

Ravtoll dellosterio servifi al ragow o manzo-

€13,00

Taglatelle al maiy saltote con stracotto- di costine

€13,00

TagUatelle verdi alla corbonora e asparagl

€15,00

Taglioline alla zafferano con pescespada, battuta di

melanzana ol forno, origono fresco e grul di cacao

€17,00

Pavsotti riplend di ricotta e sypinacl conditfi con buarro e sadaia

€12,00



LA NOSTRA BRACE

LA CARNE CHE ABBIAMO SCELTO PER VOI E PREVALENTEMENTE SCOTTONA
’FEMMINA DEL BOVINO DI ETA COMPRESA TRA | 18 E | 24 MESI (TALVOLTA
PUO ARRIVARE ANCHE Al 3 ANNI ) CHE NON ABBIA MAI PARTORITO” LA
PROVENIENZA PUO ESSERE: POLONIA, ARGENTINA E BRASILE

o Tagliate AL entrecote €20,00

o Toaglioto di entrecote con pomodorunt, rucola e scaglie di
parmiglano regglono 30 mest €25,00

o Taglatn di entfrecote con lardo, pomodoruni e origano €
25,00

o Griygliata muta con contorno (minimo per dune persone) €
30,00

o Costotn M manzo- razzo chdloninoe € da 5,50 o 10,00 alll
hg*

o Costato M frisona o ayrsivire flllandese “sash’ € da 5,50
a 10,00 all’ hg *

o Costotn di vacca rossa € da 5,50 a 10,00 all’ hg *

o Costota di vacca blonda € da 5,50 a- 10,00 ol Ihg *

o Costotn du scottona “shorthorn, hereford, red angus, black
angus’ € da 5,50 a 10,00 all’ hg *

* U prezzi delle Costote variano un base al periodo di frollatura.
Per W prezzo oduerno chuedere al personale.



o Tomahawk €6,00 all'lhg

taglio- di carne che si ricova dalla lombata di manzo (nella parte compresa fra la prima e la

guinto vertebro dovsale),

o Planra di vocca blonda €6,50 allhg

“taglio- Hiplco della cucina brosiliana, sw trotto di w taglio- a forma triangolore, la cni
particolaritic & wno strato- A grasso alto- all ncirca wn centimetro sun lato- che favorisce alla

corne morpldezza e smcenlenza’’

CONTORNI

o Verduwre grigliate €5,00

¢ Rafotouldle €5,00

e Patate al forno €5,00

o Cipolle v agrodolee €5,00

o salato mstar €5,00



LA PANIGACCERIA

BOLLITI
o triy A panigacel bollifl servifl con sugodu fungld, pesto-di
prao., olio- exfravergune e parmiglono regglono €8 ,00
o panigaccio- bollito servito cow salsa di noel €8,00
SECCHI
o fagliere du saluwmi e straccihino €12,00
agguunte golose:

o govrgonzola D.O.P. €5,00

o lawrdo- di collovwnata € 6,00

o salsiccia di pignone €4 ,00

o proscintto crndo- di pormar €8 ,00
o proscintto- cotto- €5,00

o cAiodo- €7,00

o togliere vegetoriano- €12 ,00

o suplscim sandamwieh di panigaccio rypleno o salsicein,
cipolle v agrodolee, pomodorind, wusalata, poatotine fritte e
salse €12,00

o SfupUscimi vegetariano: sandwich di panigaceio rypieno con
hambuwrger AL legumd, cipollar i agrodolee, pomodoring,
wualatn, pototine fritte e salse €12,00



SECONDI

fletto- b manzo- servifo- con salsa di noew e gorgonzola al
senfore di miele
€25,00
Coniglio frifto servito- con saluiar un tempiroee e crremoe al
profumo- di Umone fritta
€18,00
Petto- dbanatra mudard croccante con kiwt caramellaty
€18,00
flletto di salmone crocconte con scarola alla napoletona
€18,00

Tentacoll di polpo croccante servitt s pomata du patate, tutto
profumato- con adio- al rosmarino- e poprike affumicato

€18,00

Court di agnello- cotto- al forno nappato- con W o ristretto- al

€18,00



DoLCl

Degustazione o comnnoll ryplent di cremar chantllly e

cremar al pustaccihio d Bronte € 6,00

Fluwte di Sorbetto- al Lmone €3 ,00

Tuwamisw €6,00

Torta teneruna al cioccoloto servitar con panna montota

€6,00

Sorbettl artiglanali ol cnechioio €6,00

Arancia Rossor

Lampone

Lumone

Mandowrino-

Semdfredoo- allo- yoguat; cloccolato btanco- & mango- €6,00

Semifredoo- al croccantino €6,00



LE NOSTRE TARTARE

LE NOSTRE TARTARE VENGONO FATTE SOLO CON
FILETTO DI MANZO SCELTO

o Tartowre con tuorlo wovo mariunato accompagnota con salse
allo- zenzero- e al sesamo- tostoto-
e SMALL - 150 GR €15,00
e MEDIUM - 200 GR €20,00
o  Tartore condifa con capperi di Pantelleria, flletto-du accimnga
solate e senape di Diglone
SMALL — 150 GR €15,00

MEDIUM - 200 GR €20,00

o Tartare con tunorlo duovo fresco e tartufor nero- wneinato
SMALL — 150 GR €20,00

MEDIUM — 200 GR €25,00



MENU’ FUNGHI

Carpoccio M funglhi porcint con rucola, scaglie di parmiglanc
€15,00
Carpoccio L manzo con funghi porcini crndi
€19,00
Crema di fungll poreint con crostunt du pane al rosmairuno-
€10,00
TagUatelle all wovo- con salsiceio croccante di pignone e funghi
poreAnt
€18,00
Taglatelle allwovo- con funghi poreint
€15,00
€27,00
Funglhi porcind fritl

€12,00



